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sLECHE ASADA¢

{10 perCIONES}

& PREPARACION:
- Para preparar el caramelo, pon en
vna olla a fueqo svave el azbcar
¢on un poco de E hasta
que se derrita parwcarpb'l“spzay tome
un color wbio. Vierte el caramelo
en un molde cubriendo toda la
svperficie, inclvidas las paredes.

_“En otra olla, pon a calentar

la leche, junto 4 la vaina de
vainilla y el azocar.

Revvelve para disolver el
azocar y retira del fuego

antes de que hierva. Una vez
fria incorpora los huevos y
QW' I'!\GZG!A Wy Liel\.

* 6 hvevos

« | litro de leche
% taza de azicar
« [ vaina de vainilla
« Para el caramelo: % taza de azicar

*Lvego vierte la mezcla en
i el molde sobre el caramelo.
Lleva al horno precalentado
a [80°C por 45 minwtos.
iSirve bien frio!



